
 Entrees 

 Steak  Tartare  €  16,50 

 traditionell  fein  gehacktes  Rinderfilet,  welches  Sie  nach  Belieben  mit  Kapern, 

 Gewürzgurken,  Senf  und  Eigelb  abschmecken  können. 

 Compose  von  Lachs  €  16,90 

 Dreifache  traditionelle  Komposition  aus  Lachs,  Lachstatar,  mariniert  und 

 geräuchert,  serviert  auf  einem  Bett  aus  Meeresgemüse  und  einer 

 Kumquat-Sauce. 

 Escargot  au  pariesienne  €  16,50 

 12  Weinbergschnecken,  serviert  mit  Petersilienbutter 

 Fruits  De  Mer  €  84,50 

 Verschiedene  Meeresfrüchte,  darunter: 

 Hummer,  Garnelen,  Shrimps,  verschiedene  Muscheln, 

 Räucherfisch  etc.  Für  2  Personen. 

 Néerlandais  nouveau  €  16,50 

 Holländische  Maatjes  serviert  mit  Schwarzbrot,  Zwiebeln 

 und  Essiggurke 

 Unsere  Vorspeisen  werden  mit  französischem  Brot,  Butter  und  Kräuterbutter 

 serviert 

 L’Oyster 

 6  St.  €  26,50  12  St  €  52,00  24  St.  €  90,00 

 serviert  auf  geschabtem  Eis  mit  Zitrone  und  einem  Rotweindressing 



 Veloute 

 Soupe  a  la  Onion  €  11,50 

 klassische  französische  Zwiebelsuppe  mit  Gruyère  überbacken 

 Soupe  á  l’ail 

 Geräucherte  Knoblauchsuppe  €  11,50 

 Hauptgerichte 

 Tournedos  Lessings  €  46,50 

 Rinderfilet  serviert  mit  Pilzen  –  Foie  gras  –  schwarze  Trüffel  abgeschmeckt  mit 

 einem  Jus  von  Blaubeeren  und  Brombeeren 

 Entrecote  au  Poivre  €  34,50 

 Entrecote  serviert  mit  einem  Jus  aus  grünem  Pfeffer 

 Le  Tomahawk  du  duc  de  Berkshire  €  34,50 

 Ein  Thomahawk  von  The  Duke  of  Berkshire  Schwein  serviert  mit 

 einer  Sauce  mit  Calvados  und  karamellisiertem  Apfel. 

 Canard  a  la  Orange  €  36,50 

 Entenbrust  auf  der  Haut  gebraten  serviert  mit 

 eine  Compose  von  Orange 

 Agneau  au  jus  de  thym  €  36.50 

 Lamsrack  und  Rückenfilet  serviert  auf  eine  jus  von  thymian. 

 Le  Salmon  Hollandaise  €  29,50 

 Auf  der  Haut  gebackener  Lachs,  serviert  mit  einem  Hollandaise 

 Schaum 



 Moreau  au  Persil  €  31,50 

 Kabeljau  auf  Fenchel,  abgeschmeckt  mit  einer  Beurre  Blanc  von 

 Petersilie 

 Gamba’s  de  la  Provence  €  32,50 

 Große  Gamba’s  in  einer  Sud  von  Pastis  –  Krauter  –  Knoblauch 

 Unsere  Hauptgerichten  werden  serviert  mit 

 Verschiedene  Beilage. 

 Dessert 

 Käseplatte  €  12,50 

 Erdbeeren  Romanoff  €  12,00 

 Karamellisierte  Ananas  mit  Vanilleeis  €  12,00 


